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FINE TASTING

Caro Maurer MW verkostet eine Auswahi groBer sizilianischer Weine
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Frank Carnelissen

Basteht vor allem aus dem Jahrgang 20045 Dunkies Kirschrat, deutiicha
Tribang. Andeutung van Kirsenfrucht in der Mase, aber vethalton, e
sstzon sich florale Moten durch. i Mund sebr extrektreich end stoffig

D Frucht wird jotet besser ralieitiert, untedegt von Wikmze (Lisbatbokall,

Leder und giner meneralischen Staubigkelt. Ubsrrascht trots Dichite una
Konzentratisn, dia die Strukiur vorgeban rmil selnsr ergraifancen Zarthed

-

!Eln Wﬁl:hl'lltl aus :on?mm EDBE Helles Krschiot, nicht ﬁﬂ'lﬂ-ll‘ s
saftige Frucht. sohr intensiv. Appetitiche Michte Frochiestaktsiis
seddiges Tannin. lobendige Saure, dichi gowobens Sirskiue baut sainen
Titfgang Ober die viglschichtios offenkerzige Frucht suf; packende Lings

Hmlﬁlilﬁuﬂ, ath Edition m

Ein: Varschnitt aus 2006 wnd 2007, Helles Erdbearrat, laicht Bromie
tarbens Reflexe, Trubstoff Die Frucht ist relfes, gurickhaltendar, mehs
Wirze setrt sich durch. fm Mund ein harmonischen Zusammenspiel van
Frucht, strukturigsender Saure und besdnfiigtem Tannmin, gute Kanzen-
tratice Relfancten, als erdige Nuance splrbar, tragan 2ur Faszmatian ted
Batont soing verflochtens Kemphexitdt noch mal im Finale.

Carnalsson produziert davan mur fdafhundert bis tausend Flaschem pro
Jahrgang. Halles Rot, lelcht ik, Die Mase atwas verhaiten, setst Riar
miche neine Frucht frel sondern iegt aine Fillbe an Wilrre (Muskat, Pinien’,
Erdigkeit und Mireralibat wor Im Mund erst digser unprwohnte Prickel der
iedoeh bl versciwindast und schillellich slinen brilEnten Wess offenbart.
Die Frischt ist getrt kristaliklar definiert, Kirsche, und dahintor sin rigsiges
Aufgetor an Wirza, dis sich so ainfach gar nicht aufdroseln Msst am
ehosten kann man Tebekbiittor erkennen. Doch dieser Eindruch dbuert
nur #inen Memant, m nichsten kot sich dar Wain schon wisder Kompleit
gawandalt; tauchen Graphitnoten darsss auf und Banarenschabe, doch
much dieser Arschein wandett sich sofort windar, Ein Laarind eopndor Wiain,
intwilaktuisl, sigenwillia, l:haul-ctl-rn;b. e Bravweusst aneckan wil,
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Andrea Franchettl

= —=m 8P

Aus Chardonnoy, den Andrea Franchatti uespednglich 10 &in gemein-
samas Srajekt mit Pater Vinding-Diars, dam Snkel von Petar Sisseck
gepflanzt hat. Do Nase ist stehlig, leicht rauchiogo Minerslitat, Frocht von
Apfol und Limoneheesten, gin Hauch Butter. tm Mund sehr mineralisch,
roife galbe Frucht, sefr kompakter Kérpar, zart cremige Strukiur, vial-
schichiig. Purar Weln, dér sich aufs Terrae worilisst.

2009 Passopisciaro 02 P |

Merello Mascalese, snd gana dammul ausgelegt, diese Rebsorte und ihre
Harkunll vam Amna harauszearbeiten, Mittleres Erdhosrrot. In der Naso
frische helle Besrentrecht, rote Kirschen. etwas Zitrus, ein Hauch von
Marzipan und Rosen. Im Mend ein sehr schianker Karper, feinkGrniges
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Tannin, frischa S8ure. Dis Minsrastit spielt die Hewptrodle, das Gesamt-
hikd it in sich stimmis Em ungawahnlicher Typ. der durch seing Elogans
und Fingsse Dasticht.

2009 Rampante ixs
Rampants istidhe hachate von Franchettls Lagen, auf rund tausent Meter.
jgres Hot, oin sehe iringenter Wain, dor sich klar dber Saure, Tannin

90 P}
Mfm:lm ist die niedrgee dee I.lgm..n.rt etwa vierhundert Mater,

in der Mihe Costigliona, mmmmmﬁew sich
Sandateln und Kalk, [ie Fartse 5t aine Noancs dunkler. Auchiin der hase

a1 dor Esdruck warmer und volier, ausdruckestankc Dig Frucht im Mund

kst ey, wird van ginen straffen Tannin wnict i lebendiGen Saute

Schach gehatton,
93 P}

2009 Sciaranuova
Dl Farbe hat émen Blbulichen Sehimmer Im Dult (5T er ain vietseitigor
Inividialist mit sehwarzem Pleffer, Heu, gebrannter Mineralitat und bur-
gamdischen knpressionsn, im Mund dann reite Frucht, ein kursoniches
Hrpor; sanftes Tannin, der Wain definlert sich der die Sdure; schiing
Harmonie. Beaindruckanda Lange, Ein famininar Typ,

Liegt bej Passopisciong, gilt als hovausragend, D Farba st dichber. In der
Ararmati Gberyiegen Marzioan und florals Momente, die Frecht bielbst im
Hintergrund. insgesams modemer, ausdricksstiioor, mit frohlicher Saure,
festamy Tannin, gibl sich herausfordernd.

196 P}

Achizig Prozent Petit Verdot, zwanzig Prozent Cesanase. Dio Farbe
dunicles Rubinrol. intensiy, glénzend, m Dyt hefle rote Frucht, wirzig,
fioral, sohir etlentarzig. bm Mund gibt e alles: schwarze Frichie (Brom-
Basron, Hadundar), Lader. Tear, getrocknate Kriuter. Do Textur sehr dicht,
das Tarnin glatt, die Sdure eingeschiiffen, das Gesamibiid auf Hochglanz
peliert Ein verfUhrerischor Klatsiker, dem gin Platz inder intéernationalen
Spatpenkategorie zustelt. Parker hl; Recht

Arianna Cechipintl

amnn'ﬂ 5

Swbzig Progent Frappato und dreifilg Prozent Nero didvola, Dot Mams
stmimt von der Landstrafte, dis an dan Wainbaergan vorbaitahre. Mistie-
rés Gronatret. Sehe appetitlich im Dult mit Erdbeanen, Biskuet, Vanille, it
12,5 Molumanprozent Afkohal von animierendes Leichtigkeit. Die Frucht
elegant, Tannin und Shure geschiliflen, swo Karpes, moder, aifenherzio
m 108 Siccagno

Moro diiicla, aus vierrig Johee alten Reben DTwei Jahre in grofien Fis-
sam, Farba noch mil biauen Relexan. Ein Bouduel mit Rosen, Margipan,
Kirschan. frischan wie kandierten, und Himbesran, tm Hun_d koymmit noch
e Sfa van Schokolade dazu. Sehr glattes Tannin, seldige Teatur, leban-
dige Shure, k3% gut durch im Abgang,




Fine Wine Magazine n.4 2011
"Fine tasting" by Caro Maurer
2010 Guardiola 88P

Made with Chardonnay grapes, that Andrea Franchetti had initially planted for a project with
Peter Vinding-Diers, Peter Sisseck's uncle. The wine's aroma is evidently mineral with slight
smoky sensations, scents of lemon and apple, with final buttery shades. The taste is very
mineral with aromas of ripe yellow fruit, very compact body and a very smooth and varied
structure. It's a pure wine, that takes its character from a unique terroir.

2009 Passopisicaro 92P

Made with Nerello Mascalese grapes, this wine originates from the slopes of Mount Etna. With
a luminous ruby red colour, a fresh aroma of blackberries, ripe cherries and shades of citrus,
marzipan and roses. The impression on the palate is that of a medium structured wine, with
perceptible fine tannins and balanced acidity that render it fresh. The mineral notes have a
main role and provide balance to the wine. A unique wine that strikes for its elegance and
delicacy.

2009 Rampante 89P

Rampante is the highest of Franchetti's Contradas, placed at about 1000 meters a.s.l., With a
luminous ruby red colour, very persuasive and savoury, the wine shows a perfect balance
between acidity, tannic notes and minerality, framed by fruity shades of cherry.

2009 Chiappemacine 90P

Chiappemacine is the lowest Contrada, sitting at about 400 meters a.s.l. near Castiglione di
Sicilia where the soil is rich of sandstone and limestone. With a darker ruby red colour, even
the aroma seems warmer, fuller and more intense. In the mouth the sweeter fruity notes are
dominated by a strong tannic component and by a vivid acidity.

2009 Sciaranuova 93P

The colour has bluish reflections. Unique varied scents that range from black pepper, and hay
to strong mineral impressions and burgundy shades. In the mouth the wine has notes of ripe
fruit, showing a pronounced body, pleasantly tannic, with pronounced acidity, harmony and
excellent persistence. A feminine red wine.

2009 Porcaria 92 P
Made in the vicinity of Passopisciaro, it is an exceptional wine. The colour is more intense, in
the mouth notes of marzipan and of flowers, while fruity flavours stay in the background. A

more modern wine, more savoury, vivid, very tannic, a true challenge.

2009 Franchetti 96 P



80% Petit Verdot, 20% Cesanese. Dark ruby red colour, intense and shimmering. Scents of
light red fruit, spicy, floral, very pure. The taste is very full with scents of dark fruit
(blackberries, elder), leather and aromatic herbs. Tightly woven texture, pleasantly tannic,
well-integrated acidity. A very seductive wine, that conquers top positions in world rankings.
Parker is right.



FINE WINE MAGAZINE n.4 2011
"Fine tasting" by Caro Maurer
2010 Guardiola 88P

Prodotto con uve Chardonnay, che Andrea Franchetti aveva originariamente piantato per un progetto con
Peter Vinding-Diers, zio di Peter Sisseck. Al naso un vino di carattere con evidenza di sentori minerali e
leggere note di fumo, riconoscimenti di limone e mela con sfumature finali di burro. Al palato esprime
molta mineralita, con aromi di frutti gialli maturi, corpo molto compatto, con una struttura molto morbida
e variegata. E’ un vino schietto, che trae le sue peculiarita dal terroir unico.

2009 Passopisciaro 92P

Prodotto da uve di Nerello Mascalese, questo vino trae il suo carattere e la sua origine dalle pendici
dell’Etna. Di color rosso rubino luminoso, al naso fresco con aromi di bacche chiare, ciliegie mature, e poi
sfumature di agrumi, marzapane e rose. Al palato si presenta come un vino di media struttura con
percepibile presenza di tannini fini ed un giusto grado di acidita che lo rende fresco. Le note minerali
giocano il ruolo principale e forniscono equilibrio a tutto il vino. Un vino particolare, che affascina per la sua
eleganza e finezza.

2009 Rampante 89P

Rampante ¢ la piu alta delle contrade di Franchetti, situata a circa 1000 metri sul livello del mare. Vino
color rosso rubino luminoso, molto convincente, sapido con un perfetto equilibrio tra acidita, note
tanniche e sentori minerali, con sfumature fruttate di ciliegia che fanno da cornice.

2009 Chiappemacine 90P

Chiappemacine ¢é la piu bassa delle contrade, situata a circa 400 metri, nei pressi di Castiglione dove il
terreno e ricco di pietra arenaria e calcare. Di color rosso rubino pil scuro, anche al naso appare piu caldo,
pieno e intenso. In bocca le note fruttate che si presentano piu dolci sono tenute in scacco da una forte
componente tannica e da una vivace acidita.

2009 Sciaranuova 93p

Il colore ha riflessi tendenti al blu. Dai profumi variegati unici che vanno dal pepe nero, al fieno, ai forti
sentori minerali e sfumature borgognesi. In bocca si riconoscono note di frutti maturi e si presenta con
evidente corpo, piacevolmente tannico e ben scandito da acidita, armonia e ottima persistenza. Vino rosso
femmineo.

2009 Porcaria 92P

Prodotto nei pressi di Passopisciaro, si presenta come un vino eccezionale. Il colore & piu intenso, al gusto
prevalgono note di marzapane e floreali, mentre i sapori fruttati rimangono in secondo piano.
Complessivamente un vino piu moderno, piu sapido, vivace, molto tannico, che rappresenta una vera e
propria sfida.

2009 Franchetti 96P



80% Petit Verdot, 20% Cesanese. Di colore rosso rubino scuro, intenso e sfavillante. Al naso note di frutti
rossi chiari, speziato, floreale, molto schietto. Al gusto molto completo con sentori di frutti scuri (more,
sambuco), cuoio, ed erbe aromatiche. Trama molto fitta, gradevolmente tannico, acidita ben integrata. Un
vino seducente, che si guadagna i primi posti di tutte le classifiche internazionali. Parker ha ragione.



